
VERS WILD EN GEVOGELTE

Gans het jaar

• Parelhoen                                                         11,50 kg
• Poussin farci                                                       9,50 kg
• Kwartels                                                              5,40 st
• Jonge duiven België                                             9,05 st
• Jonge duiven Frankrijk                                      13,75 st
• Scharrelkippen                                                   8,70 kg
• Mechelse koekoek                                              8,90 kg
• Kippen uit Bresse                                             27,20 kg
• Bastogne kippen                                               11,45 kg
• Kippen uit de ‘Landes’ (Frankrijk)                   11,60 kg
• Jong piepkuiken                                                  4,50 st
• Verse kalkoenfilets, roulade                             16,40 kg
• Magret de canard                                             26,70 kg
• Tam konijn                                                      12,65 kg
• Barbarie                                                             dagprijs 
• Gans                                                                  dagprijs
• Chapons                                                            dagprijs

Dit is slechts een kleine greep uit ons aanbod.

LET OP! Alle wild & gevogelte wordt met de hand gekuist, 
uitgebeend en eventueel gefarceerd in het huis.

BOVENDIEN

Alle dagen verse kip van ’t spit                               7,65 st
Vanaf Thanksgiving - uitgebeende en gevulde 
kalkoen met verse truffel                                                     
Tevens ruime keuze uit Foie Gras en diverse paté’s

Ook producten rechtstreeks uit de Périgord (Frankrijk).
Les Confits de Canard, Cassoulet, Gésiers, Rilletes de 
Canard, ed...

Voor Vol au vent, Konijn met pruimen en diverse bereide 
gerechten kan u steeds terecht in onze winkel.

ANVERS WIJNEN

Anvers en Brabo zijn Antwerpse wijnen uit Australië. Ze zijn
een hommage van Wayne Keoghan aan de geboortestad van
zijn vrouw Myriam, de zus van Carla Morré, eigenares van
Van Bladel en Morleyn. Het paar stichtte Anvers Wijnen 
in 1998 in Zuid-Australië. Van bij de start wilden ze unieke
wijnen maken met complexiteit en finesse. Zoals Anvers en
Brabo. U vindt deze bijzondere wijnen in onze winkel.

Brabo wit (Chardonnay)                                    11,45 fles
Brabo rood (Cabernet Sauvignon, Shiraz)         11,45 fles

Het volledige gamma vindt u op www.anvers.com.au

JACHTKALENDER 2011-2012 

• Hert                                          1 okt. tot 31 dec.
• Wild zwijn                                1 okt. tot 31 dec.
• Reebok                                     15 mei tot 15 sept.
• Reegeit                                     15 jan. tot 15 maart
• Patrijs                                       15 sept. tot 15 nov.
• Fazant-haan                             15 okt. tot 10 feb.
• Fazant-hen                               15 okt. tot 10 jan.
• Wilde eend                               1 sept. tot 10 feb.
• Haas                                         15 okt. tot 10 jan.
• Wild konijn                              gans het jaar
• Bosduif                                     15 sept. tot 25 jan.        

VAN BLADEL - MORLEYN
Schrijnwerkersstraat 25 - 2000 Antwerpen

03 233 23 09  - info@vanbladel.be
www.vanbladel.be

alle dagen open van 9 tot 18 uur - gesloten op zondag

VAN BLADEL-MORLEYN

EINDEJAARSAANBOD 2011

WILD- & GEVOGELTESPECIALITEITEN

VISDELICATESSEN
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EXCLUSIEVE APERO HAPJES: KOUD (PER 4 ST.)

• Gerookte forel met mango chutney                   € 4,50 st

• Tartaar van tonijn met truffel                             € 4,50 st

• Eendenmousse met rode biet                              € 4,50 st

• King Krab met mayo van bloedappelsien           € 4,50 st

WARME HAPJES

•  Mini videe met garnaal, kip, ...                                             

STARTERS

• Scampi’s met Elixir d’Anvers                              € 2,60 st

• Terrine van paling met limoen en venkel         € 55,25 kg

• Saté van Jacobsnootjes met beuling                  € 10,50 st

• Oesters, alle soorten gekraakt                              dagprijs

• Tongrolletjes ‘Figaro’                                          € 4,35 st

• Huis gemarineerde zalm                                  € 49,50 kg

• Garnaalkroketten                                              € 3,50 st

• Kaaskroketjes                                                     € 2,50 st

• Scampi’s geflambeerd met pastis en look           € 2,60 st

• Scampi’s met Oosterse curry                              € 2,60 st

  

FEESTELIJKE SOEPEN

• Kreeftenbisque                                                    € 15,40 l

• Vissoep van de Chef                                           € 13,50 l

• Gevogeltecrème met ham en ossentong              € 12,50 l

HOOFDGERECHTEN VAN DE ZEE

• Zeetong à l’Ostendaise                                    € 21,50 pp

• Op het vel gebakken zeebaars met                                    
aardappelmousseline en spinazie                     € 18,50 pp

• Kabeljauw met Chinese kool en vongole         € 20,50 pp

• Schotse zalmfilet met risotto en fijne groentjes € 18,75 pp

• Grietbot pannetje met sjalot en trostomaatjes € 20,50 pp

• Kreeft op verschillende wijze                                dagprijs

HOOFDGERECHTEN UIT HET WILD

• Ragout van jong hert met boschampignons     € 44,50 kg

• Hazenpeper met schorseneren                         € 42,20 kg

• Hammetje van Mechelse koekoek met                              
West-Vlaamse beenham                                   € 34,50 kg

• Konijn op grootmoeders wijze                         € 23,50 kg

BIJGERECHTEN

• Aardappelmopjes € 1,50 st
• Wildgarnituur 
   appeltjes met veenbessen € 2,00 st 
   peertje in rode wijn € 1,50 st
• Verse kroketten € 0,30 st

SPECIALITEITEN

• Paling in’t groen met verse kruiden € 55,55 kg
• Schotse gerookte zalm ‘op eigen wijze’ € 89,99 kg
• Gefarceerde kalkoen op z’n geheel 

vanaf 2 tot 16 personen € 13,50 pp
• Salade Niçoise met witte tonijn 

“Bonito Del Norte”  € 49,50 kg
• Paella elke dag vers gemaakt   € 25,85 kg
• Dagelijkse aanvoer verse vis, kreeft, langoustines, 

vongole…

Ambachtelijk gerookte paling en forel van kleinschalige roker

Gerookte Noorse zalm met truffel

Onze oesters werden als beste verkozen door Testaankoop!

SUGGESTIES

Er zijn steeds dagelijkse suggesties verkrijgbaar.

Alle prijzen zijn in euro aangegeven en niet bindend. Van Bladel-Morleyn behoudt het recht
ten allen tijde zowel de prijzen als de gerechten aan te passen.

VAN BLADEL-MORLEYN
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